
Sfeertafelen & Koude buffetten

Buffetfolder 2024



Koude
buffetten

Koude
schotels

GOURMET
Gourmet (± 350gr vlees/pp.)   €  13,75/pp.   ..........
Biefstuk, schnitzel, kipfilet, slavinkje, gyros, souvlaki, 
hamburger, gerookt spek, mini-worstje

Gourmet de luxe (± 350gr vlees/ pp.)   € 15,75/pp.   ..........
Biefstuk, varkenshaasje, gourmetburger, souvlaki, 
vleeslolly, kipfilet, lamskroontje, gerookt spek, mini-worstje

Visgourmet (± 350gr vis/pp.)  € 17,95/pp.   ..........
Zalmfilet, roodbaarsfilet, tonijnfilet, scampi’s, 
kabeljauwfilet, visbrochette.

TEPPANYAKI
± 350gr vlees/pp.   € 17,50/pp.   .........
Gemarineerde steak, kippenmignonette, souvlaki, 
chipolata, gemarineerd varkenshaasje, shoarma, 
scampispiesje, botervismedaillon

VISBUFFET
 € 29,95 pp.

Gepocheerde zalm garni en rivierkreeftjes
Tomaat met grijze garnalen

Gerookte zalm en gerookte forel
Gevulde perzik met crabsla                     

Spiesje van gegrilde scampi’s
Triootje vismousse 
Gevulde roomeitjes

Allerlei verse rauwe groenten
Salades: aardappelsla, komkommersla,

 rijstsalade, pasta                               
Cocktailsaus,tartaarsaus
2 Sandwiche per persoon

FEESTBUFFET  
€ 27,95 pp

Gepocheerde zalm garni, scampi’s en rivierkreeftjes
Tomaat grijze garnalen

Gerookte heilbot en gerookte forel   
Kippeboutje  met fruit

Rostinorolletjes met asperges
Gebakken Kalkoenborstfilet

Allerlei verse rauwe groenten
Salades: aardappelsla, komkommersla,

rijstsalade, pasta
1/2 Ei

Cocktailsaus, tartaarsaus
2 Sandwiches per persoon

POPULAIRBUFFET
€ 24,95/pp.

Gepocheerde Zalm garni, scampi’s en rivierkreeftjes
Tomaat met grijze garnalen, kippenbil of halve kipfilet met fruit

Duroc hamrolletje met asperge, rosbief, varkensgebraad
Allerlei verse rauwe groenten

Salades: aardappelsla, komkommersla, rijstsalade, pasta
1/2 ei, cocktailsaus & tartaarsaus, 2 sandwiches per persoon

CHARCUTERIESCHOTEL
€ 12,95/pp.  

Schotel samengesteld uit verschillende soorten van onze allerfijnste 
charcuterie, mooi geschikt en gegarneerd op een schotel

KAASSCHOTEL
€ 15,95/pp.

Assortiment van 8 soorten aangepaste fijne, hartelijke streekkazen
Gegarneerd met vers fruit, noten en vijgen.

DEKBORD  ‘ CLASSIC ‘
€ 15,95 pp.

Gepocheerde zalmfilet
Tomaat met grijze garnalen

Spiesje van kipfilet
DurocHam met asperges

2 mini-carré broodjes
Rauwe groenten

Aardappelsalade, rijstsalade
1/2 Ei

Cocktailsaus

DEKBORD  ‘QUALITY ’
€ 16,95 pp.

Gepocheerde zalmfilet 
Spiesje met gegrilde scampi’s

Spiesje van kipfilet
Rostinorolletje

Kalkoenfilet
Rauwe groenten

Aardappelsalade, rijstsalade
1/2 Ei

Cocktailsaus
2 mini-carré broodjes

FONDUE
Fondue (± 350gr vlees/pp.)      € 13,75/pp.  
Biefstuk, varkensfilet, kipfilet, kalkoenfilet,
gehaktballetjes, spekrolletje

Fondue de luxe  (± 350gr vlees/pp.)  € 15,75/pp.  
Biefstuk, kalfssteak, varkenshaasje,
kipfilet, gehaktballetjes, scampi in filodeeg

Visfondue (± 350gr vlees/pp.)  € 17,95/pp. 
Zalmfilet, roodbaarsfilet, scampi’s, tonijnfilet, 
kabeljauwfilet, torpedogarnaaltje, visbouillon.

Fondueolie 1liter € 7,90/1liter

GROENTENBUFFET met sauzen       € 7,75/pp.
Slamix, tomatensla, pasta salade, rijst salade, aardappelsalade, 
komkommersla, wortelsla, witte koolsalade, cocktailsaus, Provençaalse saus.



GLABBIKSBUFFET
Glabbiksbuffet aan € 19,95 pp. (min. 6 pers.)
Durocboerenham, gebakken ovenspek, spareribbetjes, kippenboutjes, kippengrillworst,gehaktballetjes,spiesje van kipfilet, assortiment van salades, pasta’s en sausjes. 
Allerlei soorten brood: sandwiche, carrébroodje, botertjes

KAAS & VLEESBUFFET
KAAS & VLEESBUFFET  aan € 21,95 pp. (min.6 pers.)
Assortiment van zachte en harde Streekkazen (6 soorten). Diverse Zuiderse Hamsoorten, gebakken ovenspek, aperitivo salamietjes. Kippengrilworst, Gehaktballetjes, 
Spiesje van Kippefilet. Assortiment van kleine,heerlijke tapa’s, diverse salades, sausen (Krieltjes salade, pasta mediterané, Oosterse rauwkost,boontjessalade) Allerlei 
soorten brood: mini sandwiche, carrébroodje,broden en botertjes

TAFELHAPJESSCHOTEL
Tafelhapjesschotel  aan € 10,95 pp. (min.4 pers.)
Een ruim portie lekkere Homemade tapashapjes gegarneerd op een schotel. Grissini met Spalliaham ,olijven,fettakaas,zongedroogde tomaten Aperitivo 
salamietjes,zuiderse  mini kippespiesje,gehaktballetjes, Grilworstspiesje,vleesbroodstaafjes,mozarellaspiesje.cacciatoresalamie, Zoete parika met roomkaasje, 
champignon gevuld met roomkaas, 3 dipsausjes

DE TAPASPLANK
Tapasplank aan € 60,00 per schotel
Gezellig aperitieven… met de tapasplank wordt het feest compleet. Een exclusieve tapas aperitiefplank voor 4 à 6 personen met 14 verschillende soorten aperitiefhapjes 
en een fles cava l’arboc 1919 brut inbegrepen. Truffelsalami, apero chorizo, finger fuet salami, kippenspiesje, gehaktballetje, kippenknotske, grillworst, gekruide mozarella 
balletjes, flandrien kaas, gevulde peppadews, vleesbroodje , zwarte olijven, lookbroodje, dipkaas met grissini
Waardborg tapasschotel 25,00€

TAPASBUFFET
Tapasbuffet  aan € 17,95 pp. (min.6 pers.)
Grissini met Spalliaham, Plankje met rucola, burratta en panchetta, Pincho met groene pesto, mozarella-tomaat, mozarellaspiesje, Pecorino Sardo
Tapasgroentjes zoals olijven,fettakaas,zongedroogde tomaten, Assortiment Aperitivo salamietjes, zuiders mini kippespiesje,vleesballetjes, Pasta pesto,Tapenade tomaat/
olijven,Crostini’s en Dorito’s, Zoete paprika met roomkaasje. 

PASTABUFFET
Pastabuffet aan € 18,95 pp. ( min. 20 pers. )

5 soorten uit te kiezen:
Tagliatelli met gepocheerde zalm in een kreeftensausje
Tagliatelli met gerookte zalm,broccolli in een visveloutésausje

Fettucini met wokgroentjes en kippereepjes
Fettucini met kippereepjes in een basilicumsausje
Fettucini met scampi’s met jullienegroentjes in een lichte kerrieroomsausje 

Spirelli met spekreepjes,prei in een pestoroomsausje
Spirelli met balletjes in tomatensaus

Linguini met kippereepjes in een rode pestosausje
Canneloni met  Ricotta spinazie
  
Linguine met scampi’s in een mascarponesausje
Maccheroni met Serranoham en champignons  in een  pestoroomsausje
Farfalle met een kalkoenroomsausje
Macaroni met kaas en hesp
Spaghetti bolognaise
Canneloni met zalm en spinazie
Lasagna

Geraspte kaas en Frans brood

Pastabuffet voor 15pers. (4 soorten te kiezen)  aan € 19,95 pp.
Pastabuffet voor 10pers. (3 soorten te kiezen)  aan € 19,95 pp.

GRATIS GEBRUIK BAIN-MARIES
BRANDPASTA-POTJES 1,75 €/STUK

WARM BUFFET
Warm buffet aan € 20,95 pp. (min. 10 pers.)

Tussen 10 pers. en 19 pers 2 vleessoorten en 1 vissoort uit te kiezen
Vanaf 20 pers 3 vleessoorten en 1 vissoort uit te kiezen
• Eendenborstfilet, Kipfilet      
• Kalkoenfilet,Varkenshaasje 
• Bourgondisch kipstoofpotje
• Ardeens of Italiaans Varkenshaasje
• Kalfsstoofpotje  
• Kalfsmedaillons   
• Konijn op grootmoeders wijze
                                                          

Vissausjes naar keuze uit te kiezen:
Witte wijnsausje met fijne jullienegroentjes,Preiroomsausje, Nantuasausje met 
fijne groentjes ,
Mascarponesausje,kreeftenroomsausje

Vleessausjes naar keuze te kiezen:
Peperroomsaus,Champignonroomsaus,Stroganoffsaus,Jagersausje,
Portosausje,Honing-wijnsausje,,Mediterané sausje,Wildsausje met veenbessen

3 soorten fijne groentenkrans uit te kiezen: 
• Boontjes met spek     
• Boontjes gestoofd met spekjes                       
• Witloof gestoofd
• Worteltjes met erwten               
• Parijse worteltjes     
• Bloemkool met een bechamelsausje     
• Broccoli met een bechamelsausje

Kroketten en aardappelgratin
Supplement soep naar keuze   + 2,00 € / pp                           

• Everzwijnragout ( enkel in seizoen )
• Hertenkalfragout ( enkel in seizoen ) 
• Gegrilde zalmhaasje                                                                                  
• Gestoomd Kabeljauwhaasje                                                                            
• Zeetongrolletjes
• Visgratin van scampi’s, zalm en 

tongrolletjes               
• Oostends Vispannetje

• Groentenkoekje
• Tomaatje met spinazie    
• Tomaatje broccolie
• Parmezaans tomaatje met kruidenboter                    
• Spruitspiesje met gerookt spek
• Courgette met gestoofd witloof 
• Gevulde champignon

Buffetten



WARME BREUGEL
Warme Breugel aan € 21,95 pp. (min. 30pers.)
Konijn op grootmoeders wijze, appelcompote
Kalfsstoofpotje      
 
Zuurkool met spek en rookworst    
Gebakken spearribs      
Gebakken krielaardappelen, Wortelpuree
Bloedworst en witte worst met appelcompote
Balletjes in tomatensaus
Spek met eieren 
Witte kool met een melksausje
Allerlei soorten brood, mini sandwiche, carrébroodje en botertjes

AL ONZE WARME BUFFETTEN ZIJN GEPRESENTEERD IN SCHALEN VOOR  WARMHOUDTOESTELLEN 
DIE U GRATIS IN BRUIKLEEN KRIJGT.
BRANDPASTA-POTJES 1,75 €/STUK

PRIJZEN  ZIJN AFHAAL WINKEL. 
NAARGELANG AFSTAND EN GELEVERDE PRESTATIES WORDEN VOOR LEVERINGEN EN KLAARZETTEN AAN HUIS EEN 

SUPPLEMENTAIR  BEDRAG  AANGEREKEND .

INDIEN U ANDERE WARME GERECHTEN WENST IS DIT STEEDS BESPREEKBAAR, AANPASSINGEN NAARGELANG SMAAK EN 
WENS ZIJN STEEDS MOGELIJK.

VRAAG DAAROM EEN OFFERTE OP MAAT.

DESSERTBUFFET  (MIN. 10 PERS.)

Dessertbuffet aan € 9,25   4 stuks pp.     Dessertbuffet aan € 6,95   3 stuks pp.

• Mascarponecreme met advokaat en speculoos
• Mascarpone met Framboos en crumble  
• Vanillemousse met chocoladecrumble   
• Vers Seizoensfruit
• Speculaasbavaroise      
• Tiramisu met speculaas en bosvruchten  
• Stratiatellaijs      

KOUDE VOORGERECHTEN
Bij al onze voorgerechten (koud en warm ) is er een broodje voorzien

Cocktail van verse Noordzeezalm  € 7,95 pp.
Tartaartje van gerookte zalm met scampi en rucola  € 9,75 pp.
Bordje met fris salaatje Sgambatoham,Burratta,groene asperge,
Courgette en een pestosausje                                                        € 8,95 pp.
Vitello Tonato                                                                         € 8,95 pp.
Runderhaascarpaccio met Parmesan en rucola                         € 8,95 pp. 
Carpaccio van Pastramie met rucola en garnituren                  € 9,25 pp

SOEPEN       
Aspergeroomsoep € 5,40 liter
Broccoliroomsoep € 4,75 liter
Bospaddestoelenroomsoep € 5,40 liter
Kippenroomsoep met groentjes € 4,95 liter
Pompoen-tomatenroomsoep € 4,85 liter

• Vanilleijs
• Slagroomsoesjes met caramel
• Chocolademousse
• Chocolademousse met mascarpone en hazelnootcrumble
• Panna cotta met rode vruchten 
• Tweekleuren chocomousse 
• Crème Brulée 
• Parfait “Praliné

Tomatenroomsoep € 4,85 liter
Tomatenroomsoep met Philadelphia                € 5,15liter
Paprikasoepje met Mascarpone                        € 5,15 liter
Pastinaaksoep met wortel                              € 5,15 liter



HOOFDGERECHTEN VLEES
Bij al onze hoofdgerechten zijn de sauzen  in de prijs inbegrepen.

Varkensfiletgebraad (carré) €  10,50 pp. 
Varkenshaasje €  11,45 pp.
Kalfstournedos € 14,95 pp.
Kalfshaasje € 16,50 pp.
Lamskroontjes € 13,95 pp.
Rosbief € 13,95 pp.
Kippenfilet €  10,95 pp.
Kalkoenfiletgebraad €   11,25 pp.
Eendenborstfilet €  14,95 pp

HOOFDGERECHTEN VIS
 
Gegrilde zalmshaasje                                                                                   €  13,95  pp.
Gestoomd Kabeljauwhaasje                                                                                €  14,95 pp.
Zeetongrolletjes                                                                                            €  13,95  pp.
Visgratin van scampi’s ,zalm en tongrolletjes                                                     €  13,45 pp.
Oostends Vispannetje                                                        €  13,45  pp.
 
Saus naar keuze uit te kiezen:
Witte wijnsausje met fijne jullienegroentjes, Kreeftenroomsausje, Preiroomsausje , Nantuasausje met fijne groentjes , Mascarponesausje
             
WARME GROENTENKRANS 
Warme groentenkrans (3 soorten uit te kiezen) aan   € 5,75 pp.
 
Boontjes met spek   
Boontjes gestoofd met spekjes   
Jonge worteltjes    
Wortel met erwten    
Gestoofd witloof    
Courgette met gestoofd witloof
Bloemkool roomsausje   
Broccoli roomsausje                                          
Tomaatje broccoli                                            
Tomaatje  spinazie
Parmezaans tomaatje                                    
Gevulde champignon  
Groentenkoekje                                              
Spruitspiesje met gerookt spek
Gevulde appel met veenbes
Gemarineerde wijnpeertjes 

AARDAPPELGERECHTEN

Verse aardappelkroketten ( 8st./pp )                        € 3,25  pp.
Aardappelgratin                                                       € 3,25  pp.
Aardappelpuree                                                       € 3,25  pp.
Gebakken krielaardappeltjes                                   € 3,50 pp.
Broccoligratintaartjes                                               € 3,75  pp.
Gratintaartjes                                                           € 3,75  pp.
 
NAGERECHTEN

Ijscoupe met rode vruchten, slagroom  € 5,95 pp.
Dessertsuggestie op bord ( 3 stuks mini-dessertjes met garnituur )              € 6,95 pp.
Dessertsuggestie op bord  XL ( 3 stuks mini-dessertjes ,ijs en garntituur)     € 9,25  pp
Tiramisu met speculoos en bosvruchten                                                         € 3,60 pp.
Chocolademousse van het huis  € 3,25 pp
Mascarponecreme met advokaat en speculoos   € 3,60 pp.
Mascarponecreme met rode vruchten            € 3,60 pp.
Chocolademousse met mascarpone en hazelnootcrumble                      € 3,60 pp

                                             

• Vanilleijs
• Slagroomsoesjes met caramel
• Chocolademousse
• Chocolademousse met mascarpone en hazelnootcrumble
• Panna cotta met rode vruchten 
• Tweekleuren chocomousse 
• Crème Brulée 
• Parfait “Praliné

Tomatenroomsoep € 4,85 liter
Tomatenroomsoep met Philadelphia                € 5,15liter
Paprikasoepje met Mascarpone                        € 5,15 liter
Pastinaaksoep met wortel                              € 5,15 liter

Hertenkalfmedaillons € 17,95 pp.
Everzwijnsmedaillons € 14,95  pp.

Saus naar keuze te kiezen:
Peperroomsaus, Champignonroomsaus, Stroganoffsaus, Jagersausje,
Portosausje, Honing-wijnsausje, Mediterané sausje, 
Wildsausje met veenbessen
             



RECEPTIE

WARME HAPJES             

Soepjes        
Tomatensoepje Philadelphia                                                                   € 2,25/ pp     
Soepje van Glabbeekse asperges                                                         € 2,25/ pp
Paprikasoepje met Mascarpone                                                            € 2,25/ pp
           
Spiesjes
             Gemarineerd kiphaasje ‘’ Sweet Chilli ‘’  € 1,95 / pp
             Spiesje met scampi en vinaigrettesausje  € 2,25 / pp
             Spiesje gem.varkenshaasje met appel   € 1,95/ pp
             Spiesje van verse vijg, geitenkaas en proscuitto € 2,50 / pp 
         
Diversen
             Duo geflambeerde scampies ‘Ricard’                                        € 2,50 / pp 
             Gelakt,laaggegaard buikspek,knolselder,gepekeld ajuin           € 2,50 / pp
             Bruchetta gegrilde zalm,bearnaise                                               € 2,50 / pp
        
           
                  
KOUDE HAPJES

Lepelhapjes 
Lepelhapje met gerookte forel   € 1,90 / pp
Lepelhapje met een zalmtartare en appel   € 1,90 / pp
Lepelhapje met brie en ardeense uienconfijt   € 1,90 / pp
Lepelhapje met scampi tartare en kerrie   € 1,90 / pp

Aperitiefbordjes
Bordje carpaccio van rund en parmesan   € 2,50 / pp
Bordje Vitello Tonnato   € 2,50 / pp
Bordje Sgambatoham,zuiderse tapa’s   € 2,50 / pp
Bordje Buffelmozarella,kerstomaat,balsamico       € 2,50 / pp
Bordje Tartaar van  zalm   € 2,50 / pp
Bordje  Pastramie,rucola   € 2,50 / pp
Bordje Italiaanse charcuterie selectie                                            € 4,00 / pp

Aperitiefglaasjes
Glaasje met een feestelijke pastei en uienconfijt   € 2,15 / pp
Amuse van Parma, mozzarella en zongedroogde tomaat  € 2,25 / pp
Glaasje met zuiderse tartaar van rund, pesto en parmesan  € 2,50 / pp
Glaasje met ger. zalm, grijze garnalen, honing- mosterdvinaigrette     € 2,50 / pp
Glaasje met rivierskreeftjes en meloen   € 2,50 / pp
  

 
   
             



  CHEF’S CHOICE          € 9,95 /pp

        Een selectie van 4  koude en warme luxehapjes volgens marktaanbod .
        Een ideale starter voor een Barbecuemenu !!
         



Prijzen geldig vanaf 1 maart 2024


